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Smakowitos¢ w wielu odstonach

Najlepiej, by positki byty petnowartosciowe, przemyslane i dobrze
zaplanowane. W zdrowej zbilansowanej diecie, jak w zyciu, jest miejsce
na wszystkie smaki. Jedzenie juz dawno temu przestato by¢ jedynie potrzebg.
Jest sposobem poznawania Swiata, uSwietnieniem wyjgtkowych chwil,
straznikiem tradycji i Swiadectwem zmian.

Piekarni Cukierni Putka dbamy, by jedzenie byto

przede wszystkim Zrédiem przyjemnosci nie-
zaleznie od preferencji zywieniowych czy wskazan
dietetycznych Klientéw. Nietolerancje pokarmowe,
choroby lub troska o dobrostan zwierzqgt nie oznaczajq
rezygnacji z rozkoszy podniebienia i réznorodnosci
w menu. W naszej ofercie nie brakuje szerokiej gamy
certyfikowanych produktéw bezglutenowych —wyboru
pieczywa oraz stodkosci, do ktérych w ostatnim czasie
dotgczyly: Drozdzéwka z Jabtkamii Cynamonem oraz
Rogal z Nadzieniem Budyniowym. Dzieki stale ulep-
szanym recepturom, sktadnikom najwyzszej sakosci
i pBarosct cukiernikow oraz piekarzy o kazdy szczegdt
nasze bezglutenowe wypieki smakiem w niczym nie
ustepujg tradycyjnej Mmacznoscl.

Asortyment produktéw weganskich poszerzyt sie
o Owsianke Sezamowq z Winiami oraz Bajgla z Pastg
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z Fasoli w nowej odstonie. Zaréwno danie przygotowane
na napoju owsianym, jak i kanapka peina warzywnosci
doskonale nadaje sie na dobry poczgtek dnia bgdz
zastrzyk energii w godzinach pracy. Smakowitos¢ w wielu
odstonach nie ominela réwniez pgezkéw, muffinéw
i deserowych tart. Tu wérdd nowosci kréluje modna
stono$¢ karmelu i jej przeciwienstwa delikatna kokoso-
wo$¢ oraz aksamitna czekoLapowos¢ z dodatkiem wisni.

Serdecznie zapraszamy do skosztowania naszych spe-
cJaLnoscl! Obiecujemy, Ze nie zabraknie nam wyTRwAEOSCI
w poszukiwaniu wykwiNTNoOScI, zapewnianiu osritosct, dba-
niu o cenne zawarrosci oraz dobre weasciwoscl. Dotozymy
wszelkich staran, aby w naszych piekarniach panowata
2yczLIWOSC, UPRZEIMOSE 1 wszytkie putkowe ,SC”, o ktérych
wiecej piszemy na str. 3.

Zuzanna Putka-Twardowska

Tarta Wisniowa

B - ~

CHLEB GRYCZANY
7 POREM

Chrupigca skorka, wyrazisty w smaku miekisz
i dobry sktad sprawiajg, ze warto wigczy¢ go
do codziennego menu. Chleb Gryczany z Porem
kryje w sobie prawdziwe bogactwo dobro-
dziejstw natury: kasze gryczang, ktora stynie
z wlasciwosci prozdrowotnych (m.in. wzmac-
nia uklad krwiono$ny), mieszanke cennych dla
urody nasion oraz otreby wspomagajqgce uktad
pokarmowy. Dodatek pora, miodu i oliwy z oli-
wek odpowiada natomiast za walory smakowe
apetycznego bochenka.
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Sktadniki:

» mgka pszenna,
» zakwas zytni,

» woda,

» kasza gryczana,
» por,

» otreby pszenne,
» sezam,

» siemie Lniane,

» stonecznik,

» sOL,

» midd,

» oliwa z oliwek,

» drozdze,

» gluten (z pszenicy),
» stod jeczmienny,

» ptatki ziemniaczane,
» przyprawy



Z mitosci do rodzinnosci

O roznych Rierunkach kariery w jednej firmie, opowiadajg
wieloletni pracownicy Piekarni Cukierni Putka Hanna Szymanek
oraz jej syn Marcin SzymaneR.

W sierpniu przysztego roku minie 40 lat od kiedy
rozpoczeta Pani prace w rodzinnej piekarni. Jak
wspomina Pani swoje poczgtki w Putce?

Hanna Szymanek: To byta moja pierwsza praca, ktérg podje-
tam zaraz po ukonczeniu Technikum Przemystu Spozywczego
na kierunku Technologia Piekarstwa. Zatrudnila mnie
nestorka rodziny, szefowa Janina Putka. Swojq przygode
rozpoczetam na produkeji zaktadu przy ul. Tarnowieckiej,
bo tam mie$cita sie wowczas siedziba firmy. Pamietam, ze
na zmianie pracowato moze 5 0sdb. Asortyment nie byt zbyt
duzy, piekliémy chleby zwykle, razowe, butki wroctawskie,
chatki i kajzerki. Wszystko przygotowywaliSmy recznie,
bo zaplecze maszynowe nie przypominato, tego ktére jest
obecnie. Lubitam patrze¢ jak z kesa ciasta powstaje rumiana,
pulchna buteczka czy warkocz zdobigcy chatke. Po paru
latach pracy blat piekarski zamienitam na lade sklepowg.
Szefostwo zadecydowalo, ze zajme sie sklepem przy piekarni,
wktorym pracuje do dzis. Na poczgtku byt to nieduzy punkt,
ale mimo ograniczonego asortymentu mieliSmy duzy ruch.
W okresie $wigt ustawiaty sie dugie kolejki w oczekiwaniuna
ciepte pieczywo. Zawsze staratam sie stworzy¢ mitq atmosfere
itozaprocentowato wrelacjach z Klientami. Z wieloma z nich
znam sie od ponad 35 lat. Pamietam dzieci przychodzqce
z rodzicami, ktére teraz odwiedzajq nas z wiasnymi, juz
prawie dorostymi pociechami.

Marcin rowniez nalezysz do dzieci, ktore odwie-
dzaly piekarnie. Przychodzites do mamy i zostates
na dluzej. Jak potoczyla sie Twoja kariera?

Marcin Szymanek: Miatem 15 lub 16 lat i szukatem doryw-
czej pracy na wakacje. Szefostwo firmy znatem od dziecka,
wiec nie byto probleméw i przyjeli mnie w charakterze
przynies, wynie$, pozamiataj do piekarni przy ul. Krymskiej.
Stopniowo robitem coraz wiecej rzeczy i trafitem na nocnqg
spedycje pod skrzydta mojego obecnego pracownika Piotra
Kaminskiego, ktéry teraz jest kierowcg. Na studiach zaocz-
nych postanowitem podjq¢ statq prace i w2009 roku dotqczy-
tem do zespotu Tarnowieckiej. W wieku 19 lat widziatem sie-
bie jako przedstawiciela handlowego. Od szefostwa jednak
uslyszatem, ze jestem za miody i musze wiecej dowiedzie¢ sie

Al
i
L
| ]
L
B4 1]

Al
L

i | 1

|

| I

LT
|:j.l|llk_.

l-rLl" :

ELElTRM )

Marcin Szymanek wczora...

Pomo6z studiowa¢ miodym, zdolnym ludziom, ktérzy
w przysztosci mogqg zmienic¢ naszq rzeczywistosc!
Fundusz ROZWIN SKRZYDEA dziata pod patronatem Fundacji Batorego,

jest finansowany z darowizn pochodzqcych z Piekarni Cukierni Putka
oraz od rodziny Putkéw. Konto Funduszu zasilajq takze wplaty czesci

podatku dochodowego od 0séb fizycznych.

Fundusz ROZWIN SKRZYDEA oferuje stypendia na I, I1 i I1I rok studiéw.

0 stypendia mogq ubiega¢ sie maturzysci zamierzajgcy studiowa¢ na
dziennych studiach licencjackich lub magisterskich w polskich uczel-

niach panstwowych.

o zyciu, pracy w piekarni, nabra¢ doéwiadczenia. W nadziei,
ze po szczebelkach kariery dotre do wymarzonego stano-
wiska, zostatem pomocnikiem piekarza. Dlugo w jednym
miejscu jednak nie popracowatem, wedrowatem miedzy
naszymi zaktadami. Bylem wszedzie tam, gdzie akurat
brakowato ludzi. W niedtugim czasie zostatem spedytorem,
ale to jednak mnie nie zadowolito i zaczgtem ptaka¢, maru-
dzi¢, ze chce by¢ kierowcg. Moja 6wczesna szefowa, dzi$
dyrektor cukierni w Wesotej, Joanna Dziedzic wstawita sie
za mngq i zostatem tzw. skoczkiem — kierowcq bez wtasnej
trasy. Pod nieobecnoé¢ innych kierowcéw, jezdzitem w ich
zastepstwie. Po ok. 2 latach przypomniatem sobie 0 moim
marzeniu i udato mi sie wywalczy¢ awans, dotgczytem do
grona handlowcéw. Moja kariera na tym stanowisku nie
trwata dtugo, po 6 miesigcach objgtem funkcje zastepcy
kierownika piekarni na Tarnowieckiej. Miatem wtedy 23 lata
i bytem naprawde wielozadaniowy, piekarnie znatem od
przystowiowej podszewki. P6Zniej w firmie nastaty ogromne
zmiany, dynamiczny rozwdj i zwigzana z tym budowa
nowej siedziby w Jawczycach. Bylem jednq z pierwszych
0s0b, ktére do niej przeniesiono. W Jawczycach zostatem
awansowany na specjaliste Dzialu Transportu i Logistyki,
pdzniej zostatem kierownikiem.

0d niedawna objgtes$ stanowisko zastepcy dyrek-
tora tego dzialu. Co bedzie nastepne?

M.Sz.: W gre wchodzi funkcja dyrektora, tylko nie wiem
co na to Marcin Twardowski.

Marcin to niespokojny duch, a czy Pani nie ku-
sitla zmiana?

H.Sz.: Lubie pracowac¢ z Klientami, przywigzuje sie do nich.
Jest mi tu dobrze. Firma stale sie rozwija, a my wraz z nig.
Dzieki cigglym inwestycjom piekarnie zostaly zmoderni-
zowane, wyposazone w nowoczesny sprzet. Teraz niektére
buteczki, przekgski i drozdzéwki pieczemy na miejscu.
Musiatam przypomnieé sobie proces garowania, wroécity
wspomnienia. Zmieniajg sie réwniez standardy obstugi
Klientéw. Do zakupdw proponujemy aromatyczng kawe,
informujemy o ciekawych promocjach, zapraszamy do
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Hanna Szymanek i Antoni Kokot, ktory jest pierwowzorem
postaci opiekuna Putworéw.

skosztowania pysznego ciastka przy stoliku, na miejscu.
Uwazam, ze je$li cztowiek lubi to co robi i podchodzi do
swojej pracy powaznie, z szacunkiem, to moze w jednym
miejscu przepracowa¢ wiele lat i nigdy sie nie znudzi.

Na czym Waszym zdaniem polega sita rodzin-
nych firm?

H.Sz.: Filarem piekarni byta Pani Janeczka Putka. Zawsze
znajdowata czas, zeby chwile porozmawiaé z zespotem,
zapyta¢ o problemy, rodzine. Nigdy nie przeszta obojet-
nie obok pracownika. Wszyscy czuliSmy respekt przed
szefowq, ale nie bylo to podyktowane strachem, tylko
ogromnym szacunkiem. Swoim podejsciem do pracy i ludzi
dawata przyktad jak godnie zy¢. Taki sposéb zarzqdzania,
obok poczucia bezpieczenstwa i stabilnosci, powoduje
przywigzanie do firmy i wptywa na jako$¢ wykonywanej
pracy. Kolejne pokolenia, synowie pani Janeczki i obecnie
zarzqdzajgce firmg wnuki, wyniosty zdomu podobne war-
tosci. Dlatego tez, mimo uptywu lat i w naturalny sposéb
zachodzgcych zmian, nadal czujemy sie tu jak u siebie.

M.Sz.: Pamietam czasy, kiedy czlonkowie rodziny Putkéw,
nasi szefowie ubrani w biate fartuchy, podwijali rekawy
i stawali razem z nami do wyrobu pgczkéw, jagodzianek
oraz wypiekow swigtecznych specjatéw. To daje poczucie
wspolnoty i motywuje do pracy. Rodzinno$¢ jednak przede
wszystkim pozwala na inwestowanie czasu w pracownika
z korzysciq dla obu stron. W najtrudniejszym nastoletnim
wieku moi szefowie: Asia Dziedzic, Andrzej Pudzianowski
i Stefan Putka potrafili przeméwi¢ mi do rozsgdku. Dzieki
nim teraz jestem w takim, a nie innym miejscu mojej kariery.
Obecnie, z korzyscig dla firmy, ,wychowuje mnie” dyrektor
Dziatu Transportu i Logistyki Marcin Twardowski. Bardzo
cenie sobie jego zdanie nie tylko w kwestiach stuzbowych.

Jakich wskazowek rodzina Szymankow udzieli
mlodym ludziom u progu kariery?

H.Sz.: Wspotpracownikow, Klientow trzeba traktowac tak,
jak samemu by sie chciato by¢ potraktowanym. W zespole
nalezy rozmawia¢, pomaga¢ sobie i nie rzuca¢ ktéd pod
nogi. Jesli takie zachowania bedq szly w parze z kulturg
osobistqg i zaangazowaniem w wykonywane obowigzki,
sukces predzej czy pozniej przyjdzie. Trzeba jedynie pamie-
ta¢, ze dla kazdego moze on oznaczaé co$ zupelnie innego.

M.Sz.: To co dajesz, wrdci do ciebie. Ciezka praca, zawsze
sie optaca. Jestem tego przyktadem.

Rozmawiata Matgorzata Miildner

CIASTO
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Polskiej Akcji Humanitarnej
na pomoc walczacej Ukrainie




Putkowe sze$¢ ,,.SC”, czyli nasze wartoéci

Rodzinnos¢ zawsze byta dla nas istotna, a rozwaj firmy najwazniejszy. ZaczynaliSmy od niewielRiego
zaktadu, mierzylismy sie z réznymi problemami, by¢ moze dzisiaj niezrozumiatymi dla mtodego pokolenia,
ale tez czasy byty inne. Najwazniejsze, ze udato nam sie stworzy¢ preznie rozwijajqcq sie piekarnie,
na ktorq sktadajq sie trzy zaktady i sie¢ sklepéw. Ciezko sie chwali mtodych, ale musimy oddac im stowa
uznania. Za ich sukcesem stoi przywigzanie do tradycji i dbatosc¢ o najwyzszq jakos¢ prowadzonego
biznesu. Oby tak dalej — podsumowujq zgodnym gtosem Zbigniew Putka oraz Andrzej Pudzianowski,
seniorzy obecnie petnigcy funkcje doradcéw Zarzqdu.

Dwa pokolenia wtascicieli Piekarni Cukierni Putka.

kwietniu tego roku ming dwa lata od kiedy

w Piekarni Cukierni Putka nastgpita zmiana
pokoleniowa i kierowanie firmq przejety dzieci dwéch
dotychczasowych wspélnikéw: Grzegorz Putka, Zuzanna
Putka-Twardowska oraz Bartosz Pudzianowskii Anna
Jago. Mlode pokolenie pielegnuje tradycje i Smiato roz-
wija firme oraz definiuje kolejne wartosci, wyrazajqce
filozofie rodzinnego biznesu.

SWIEZ0SE, GOSCINNOSE,

BLISKOSG, PRZYJEMNOSC,
SMAKOWITOSG i WYJATKOWOSG

to hasta, ktére od niedawna mozna przeczyta¢ na samo-
chodach dostawczych firmy. Metamorfoze stopniowo
przejdzie cala flota piekarni. Nie zmieni sie jedno -
w $rodku zawsze ,Jedzie swieze”.

Co oznaczajg w praktyce putkowe ,$¢", przyblizajg
przedstawiciele czwartego pokolenia piekarskiej rodziny.

Prezes Zarzqgdu, Dyrektor ds. Rozwoju Grzegorz Putka:
Dla mnie wartosci Putki oznaczajqg, ze przede wszyst-
kim najwazniejszy jest Klient. Waznym jest, aby cate
jego doswiadczenie z nami, zapewniato mu przyjemne
i wyjgtkowe doznania. Produkt, ktory otrzyma bedzie
swiezy i smakowity, a obstuga otoczy go polskq goscin-
nosciq. Zalezy nam, aby putkowe wypieki byty coraz
blizej mieszkaricéw Warszawy i okolic oraz £odzi, dla-
tego wciqz poszerzamy sie¢ naszych piekarni, ktéra
obecnie liczy ponad 200 lokali. Wprowadzilismy wiele
nowych, wyjgtkowych i smakowitych produktdw, ktére
cieszq sie uznaniem Klientéw. Inwestujemy réwniez
w wystroj naszych piekarni, zapewniajqgc Gosciom przy-
jemne chwile odpoczynku. Dbatos¢ o cztowieka musi is¢
w parze z poszanowaniem przyrody, ograniczeniem
emisji szkodliwych substancji i rozsqgdnym wykorzy-
staniem zasobdéw naturalnych. Ekologicznos¢ w naszej
piekarni oznacza m.in. system rekuperacji, korzystanie

z rozbudowanej instalacji odzysku ciepta z piecéw pie-
karniczych, zaawansowane filtry, wykorzystywanie wod
opadowych do podlewania oraz instalacje fotowoltaiczng
na dachu zaktadu w Jawczycach i piekarni bezglutenowej
przy ul. Tarnowieckiej, a takze stopniowe przechodzenie
na samochody elektryczne.

Wiceprezes Zarzgdu, Dyrektor Handlowy Bartosz
Pudzianowski: Chcemy, by zakupy w naszych pie-
karniach byty wyjgtkowe pod kazdym wzgledem.
Klimatyczne, ciepte, a jednoczesnie nowoczesne wnetrza
majq zachecac¢ do spedzenia w nich czasu. Dlatego tez
przyktadamy ogromnq wage do detali. Powtarzajgcym
sie elementem wystroju sq zdjecia pokazujqce dzieje
firmy, rodziny, a niekiedy nawiqzujqce do historii danego
miejsca np. w niedawno otworzonej piekarni w Ursusie
mozna podziwiac kopie oryginalnego neonu, ktéry byt
zamontowany w fabryce traktoréw. Ozdobe wykonat
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Samochdd w nowej odstonie.

dla nas twérca pierwowzoru. Stale poszukujemy cieka-
wych miejsc oraz nowoczesnych rozwiqzan na wyjqt-
kowe aranzacje. Jednym z pomystow jest nowy sposéb
wyeksponowania menu. W kilku naszych piekarniach
pojawity sie ekrany, ktdre stwarzajq wieksze mozliwosci
prezentacji produktow.

Czlonek Zarzgdu, Dyrektor Marketingu i Sieci Wlasnej
Zuzanna Putka-Twardowska: Kiedys piekarnia byta
postrzegana jako wytwornia, miejsce wypieku chleba,
z czasem Klienci piekarniq zaczeli nazywac nasze sklepy,
teraz stowo to znaczy duzo wiecej. Piekarnia to miejsce
spotkan, gdzie traktujemy Klientéw jak naszych Gosci.
Zalezy nam, aby z pozoru btaha czynnos¢ jakq jest
robienie zakupdw stata sie przyjemnosciq. Wychodzgc
naprzeciw potrzebom wspétczesnych konsumentow,
réznicujemy format naszych lokali, a takze dostepng
w nich oferte. W niedalekiej przysztosci planujemy duze
zmiany w tej kwestii. JesteSmy przekonani, ze dzigki nim
stowa: wyjqtkowosc, przyjemnosé i smakowitosé nabiorq
jeszcze petniejszego wyrazu. Dostarczanie przyjemnosci
Klientom nie tylko przynosi nam ogromnq satysfakcje,
ale takze motywuje do dalszego dziatania. To dzieki tej
sile sprawczej staramy sige opracowywac jak najlep-
sze receptury, zapewnié¢ najwyzsze standardy obstugi,
a takze podejmujemy liczne inicjatywy charytatywne
oraz spoteczne. Przede wszystkim jednak chcemy by¢
jak najblizej naszych Klientéw, ich opinie sq dla nas
niezmiernie cenne.

Czlonek Zarzqdu, Dyrektor Personalny Anna Jago:
Wyjgtkowosé, goscinnosé, smakowitos¢ i Swiezosé to
wartosci, ktérych szukam w sowim wolnym czasie.
Wyjscie ze znajomymi czy podréz do innego kraju sq
dla mnie okazjq do odkrywania miejsc, ktére wyréznia
smacznaioryginalna oferta oraz przemita obstuga. Nie
ma dla mnie niczego lepszego niz poznawanie nowych
smakow i celebrowanie wyjgtkowej atmosfery. Mam
nadzieje, ze dla naszych Klientdw odwiedziny putkowej
piekarni réwniez bedq takq kulinarng podrézq, dzieki
ktérej doznajqg tych wszystkich wspaniatosci.
Doktadamy takze wszelkich staran, by w naszej firmie
pracowato sie po prostu dobrze. To ludzie sq sitq firmy.
W zwiqzku z dynamicznym rozwojem stale poszukujemy
pracownikdéw, ktorzy nie tylko podzielq nasze wartosci,
ale réwniez wzbogacq nas o swoje doswiadczenia, wie-
dze i talent. To wszystko razem zaowocuje najwyzszq
jakosciq Swiadczonych ustug.
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Baw ¢ie z Putworami
kolorami { stowami

Rozwiqgz Krzyzowke!
Hasto utworzq literki w wyrdznionej kolumnie.
Podpowiedzi szukaj w kolorowance.

1. Imie najwiekszego Putwora.

2. Bedq pelne po positku.

3. Zdrowe warzywne danie w miseczce.

4. Butka, ktérq lubig wszystkie dzieci i Putwory.
5.Nazwa charakterystycznej, wysokiej babeczki.
6. Wida¢ mu ogonek i nie jest to owoc.

7. Najkwasniejsze z owocow na stole.

8.Kroi sie na nie jabtko.

W najblizszej Piekarni Cukierni Putka pochwal
sie pokolorowanym obrazkiem i prawidtowo

rozwigzang krzyzéwkg, a otrzymasz 3 Mini Pgczki.

Zabawa trwa do 18 marca 2023 r.
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Rozwiqgzanie

10-32-2225

100%

Produkt certyfikowany
przez PEFC




